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Die Eheleute Anna und Eugen Gatter griindeten die
heutige Handwerkshéckerei MACK. Die Firma hieB
damals noch ,Backerei, Lebensmittel, Kolonialwaren
und Kohlenhandlung Eugen Gatter” und hatte ihren
Sitz in Aufhausen — einem kleinen Dorf bei Bopfingen.
Eugen Gatter war Backermeister und setzte damals
schon sein Augenmerk auf Qualitat und Geschmack.

Wiahrend seiner Kindheit verbrachte Hans-
Glinther Mack viel Zeit mit seiner Schwes-
ter Charlotte im Obstgarten seines Vaters.
Das Gartenhaus war Hans ganzer Stolz,

= denn dort konnte er entspannen und eine
schone Zeit mit seinen Kindern verbringen.
Dort baute er mit viele Liebe sein eigenes
Obst an — Apfel, Zwetschgen und vieles
mehr. Dieses Obst wurde damals in den
Kiihltruhen im Bopfinger Rathaus gelagert.
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Der Backermeister machte sich auf die weite Reise
mit dem Zug von Schwabisch Hall nach Aufhausen,
denn ihm wurde von einer hiibschen Backerstochter
erzahlt. Er zog seinen besten Mantel an, den er
hatte und konnte Elses Herz (Tochter von Anna und
Eugen Gatter) gewinnen. Nach und nach stieg er

in die Backstube Gatter ein.
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Am 14. September 1958 erblickte Hans-Giinther
das Licht der Welt. Noch in den Kinderschuhen
war schnell klar, was er einmal werden will:
Backer. Schon friih half er in der familidren
Backstube in Aufhausen mit und rutschte Schritt
fiir Schritt in die Backerwelt.

Wahrend des 2. Weltkrieges musste Eugen
Gatter in den Krieg ziehen. Das hiel
damals fiir Hans-Giinthers Mutter Else
und seine Tante, dass sie in der Backstube
aushalfen, um Oma Anna zu unterstiit-
zen. In Aufhausen hatte es damals acht
Béckerei gegeben, von denen nur wenige
wahrend des Krieges iibrigblieben.

HUNDEFAN

Schon im friihen Kindesalter
lernte Hans-Giinther Hunde kennen
und lieben.
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Else hatte als erste in der Familie einen
Fiihrerschein. Von nun an konnte man mit dem
Backermobil Backwaren ausfahren und musste
nicht mehr mit dem Handwagen bis nach
Rottingen laufen. Fiir schone Familienausfahrten
wurde damals der VW Kafer ausgefiihrt.
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1986

Der nachste Meilenstein wurde 1986
erreicht: Hans-Giinther erdffnete eine wei-
tere Filiale im EGM Nordlingen. AuBerdem
hatte auch in diesem Jahr eines unserer
Jubildumsprodukte seine Premiere: das Pa-
riser Kipfle. Im September kannst auch Du
auf den traditionellen Geschmack kommen
uns es bei uns in der Theke wiederfinden.

Die Backstube in Aufhausen wurde nach und
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Nach 58 Jahren tibernimmt Hans-Giinther Mack
in der dritten Mack-Generation den Betrieb
und lebt damit die Familientradition weiter.
Als der Backerladen in Aufhausen trotz des

Béckermobils der Versorgung umliegender o trnindy JETE o s

Darfer nicht mehr gerecht wird, erdffnet Hans-
Giinther seine erste Filiale am 01.04.1983 in
Bopfingen. Mit der Ubernahme des Betriebs
und der ersten Filiale kommt frischer Wind in
die Backstube, weshalb auch ein neuer Name
hermusste: ,,Backstube Mack".

nach zu klein und daher entschloss Hans-
Giinther eine neue Backstube zu bauen.
Nach sechs Monaten Bauzeit zieht die Back-
stube im September 2000 nach Westhausen
um. Bis zu diesem Jahr wurden schon 15
Béckerei-Filialen erdffnet und einige weitere
Filialen standen schon in Planung.
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Am 01.10.1995 erdffnete das allererste
Backercafé in Aalen und wurde sofort
zum beliebten Treffpunkt fiir Kaffee und
Kuchen. Hans-Giinther revolutionierte
das typische Backerdasein zu einem
trendigen Ort.

In Deutschland gab es ab 1915 das Nachbackverbot, das Backerei-
en und Konditoren untersagte, zwischen 19:00 und 07:00 Uhr

zu backen. Somit wollte man dafiir sorgen, dass die Beschaftigten
vor gesundheitsschidlicher Nachtarbeit geschiitzt werden.

In diesem Zuge wurde 1918 der Achtstundentag eingefiihrt.

1969 wurde das Gesetz nochmals angepasst, indem man die
Zeiten von 22:00 Uhr bis 04:00 Uhr korrigierte. Backwaren durften
nicht vor 05:45 Uhr ausgeliefert werden, auch wenn der Wunsch
danach aus der Bevdlkerung hervorging.

1995 wurde das Hans-Giinther zu viel, denn Tankstellenbe-
treiber durften sonntags Tiefkiihlwecken aufbacken und verkaufen.
Nach Drohungen von hohen Geldstrafen und sogar Haft konnte
das Gesetz gekippt werden und Hans-Giinther ging als ,,Semmel-
rebell” in die Geschichte ein.

2004

2013

Neues MACKS Konzept: Der Hintergrund war
es so zu konzeptionieren, dass es in allen
GroBstadten auf der Welt wie beispielsweise
Berlin, Hamburg, New York, Helsinki oder
auch Hong Kong umgesetzt werden kann.
Deshalb bestechen unsere MACKS Filialen
mit einem besonderen Charme sowie einer
ganz personlichen Note.
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2004 erreichte Hans-Giinther einen
weiteren Meilenstein: er steigt in die
Sternegastronomie ein — verschiedene
Gourmetkdche und Hotellerie haben
die frischen Brétchen gerochen und
sind mittlerweile zu richtigen Stamm-
kunden geworden. AuBerdem revolutio-
nierte er das Brotbacken — nach einem
Jahr intensiver Entwicklung kam die
Brotsinfonie auf den Markt. Einfach ein
wahres Zusammenspiel aus Wissen,
Tradition und Weiterentwicklung.
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Neues Erlernen halt Korper und Geist jung — genau

Innerhalb eines Jahres eignete sich Hans-Giin-
ther das Wissen des Kaffeerdstens an. Kurzerhand
baute er das Céfe in Bopfingen so um, dass man
ihm heute beim Kaffeerdsten zuschauen kann. In
allen unseren MACK-Filialen wird nur noch der Hey
Joe-Kaffee ausgeschenkt und auch in Packchen
verkauft. Auch online unter www.hey-joe.com kann
dieser feine Kaffeegenuss erworben werden.

,An der Hiifte vorbei, direkt in die Seele”, wiirde Hans-

Giinther jetzt sagen. Schokolade ist und bleibt einfach
ein kleines Muss im Leben und um auch diese Philo-
sophie leben zu kdnnen, machte Hans-Giinther seinen
Schokoladen-Sommelier in Weinheim. Er wurde zu einem
der wenigen Experten, der die komplette Bandbreite

von der Schokoladenherkunft bis hin zu den aktuellen
Trends beherrscht. Seine Leidenschaft neue Rezepte zu
erfinden, und das Streben nach hochster Qualitét,
verleiht seinen Produkten das Besondere.

das muss man Hans-Giinther nicht zweimal sagen.

Ausgewahlte Grundrohstoffe, familiares
Denken und gutes Handwerk bleiben bis
heute erhalten. Im Inneren hat sich nichts
verandert, nur duBerlich werden wir immer
wieder etwas modernisieren. Wir alle leben
unsere Unternehmensphilosophie und aus
diesen Griinden zahlt sich gutes Handwerk
aus: Heute arbeiten tiber 550 Mitarbeiterin-
nen und Mitarbeiter in Verkauf, Backstube
und Verwaltung. Wir sind mit Giber 45
Filialen von Ohringen bis Donauwdrth ver-
treten. Wir sind mehr als dankbar, solch eine
groBe Familie zu sein und dieses Jahr 100.
Geburtstag feiern zu diirfen! Danke, dass
auch Du Teil unserer MACK-Familie bist.

Wahrend des letzten Jahres haben wir ein neues Leitbild
entwickelt, dass alle Gedanken, Emotionen und Werte vereint.
WIR LEBEN GESCHMACK ist unser Slogan, zu dem wir stehen
und welchen wir schon immer in unseren Herzen getragen haben.
Gemeinsam mit den Werten ECHTES HANDWERK, FAMILIARES
DAHEIM und EINFACH BESONDERS runden wir unsere groBe
Liebe zum Backerhandwerk perfekt ab. Nach wie vor stehen
wir zu QUALITAT AUS LEIDENSCHAFT und ETHIK AUS UBER-
ZEUGUNG. Wir sind eine groBe Familie und freuen uns tagtaglich
dariiber, auch Dich mit unserer Philosophie zum Strahlen zu
bringen! Schon, dass auch Du dieses Jahr mit uns feierst.
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4 sa 4 Di 4 Di o+ 4 Fr ey i 4 so 4 wi

5 So 5 Mi 5 Mi ' 5 sa T b 5 Mo . 5 Do

6 Mo teilige Drei Konige ; 6 Do o 6 Do 6 So + B 6 Di 6 Fr $

7 D = 7 F o 1 Fr 7 Mo o 71 Wi 71 sa

8 wi E, 8 sa ‘ e 8 sa 8 i 8 Do 8 so Pfingstsonntag

9 Do i 9 so L2 9 so 9 W 9 Fr 9 Mo Pfingstmontag

10 Fr B 10 Mo DR 10 Mo 10 Do 10 sa 10 i A

11 sa ., 11 D -«q.J 11 Di 11 Fr 11 sa Muttertag 11 wmi

12 sa 2w Ll 12 wi 12 sa 12 Mo z 12 Do o

13 Mo et 13 Do 13 Do 13 so 13 Di B 13 Fr

14 i . mead 14 F E 14 F 14 Mo 14 wi = 14 sa )

5m 15 sa % E 15 sa 15 Di 15 Do | 15 so -

16 0 16 so - =16 so 16 M o 16 Fr == 16 Mo o

17 m 17 Mo 17 Mo - 17 Do ; 17 sa 17 i

18 sa 18 Di & = 18 Di 18 Fr farfreitag M‘ 18 so ; E 18 wi

19 Sa R p— 19 Mi Y = 19 Mi 19 Sa Fw’; ‘ 19 Mo 4 19 Do Fronleichnam 7

20 Mo = 20 Do e 20 Do = 20 S0 Ostersonntag “;‘ 20 Di ; 20 Fr

21 Di S 21 Fr u 21 Fr 21 Mo ostermontag i»" 21 Wi 21 sa o =

22 Wi e 22 sa 2 22 sa 22 i a 22 Do £ s =

23 Do A 23 So = 23 So 23 Mi 123 Fr : z 23 Mo <

24 Fr o Lid 24 wo o 24 Mo 24 Do ' 24 sa < 24 Di

25 sa = 250 A= 250 25 Fr . 25 so ; 25 Wi -

26 sa 26 Wi 7 26 Wi 26 sa 26 Mo k= 26 Do N

27 Mo el 27 Do Al 27 0 27 so = 57 b T co

28 Di [ 28 £y 28 . 28 Mo w 28 i ¢ 28 s

29 i E + + JUBILAUMSKRACHER: 29 sa 1 29 Di ( 29 Do christi Himmelfahrt 29 so

30 Do i e LLl EUGEN 30 so 30 wi 30 Fr o < 30 Mo i

31 Fr 20 31 Mo + JUBILAUMSKRACHER: S1 Sa oo + JUBILAUMSKRACHER:
+ JUBILAUMSKRACHER: + JUBILAUMSKRACHER:  HANDG ESCHOPFTES + JUBILAUMSKRACHER: MINICROISSANTS

EUGEN HANDGESCHOPFTES DINKEL MINICROISSANTS

DINKEL



100 JAHRE MACK

WIR STEHEN FUR:

Qualitat aus Leidenschaft
Ethik aus Uberzeugung
Echtes Handwerk
Familiares Daheim
Einfach besonders

WA

dass Du uns schon so lange begleitest.
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Schau Dir die Erfolgsgeschichten
von unseren Kolleginnen
und Kollegen an.
#dukannstesauchschaffen

MICHAEL JAIS

g

Bachelor-Studium in Nirnberg/Erlangen
und Stuttgart; alle Abteilungen einer Béckerei
kennengelernt

- 2013:
Master-Studium in Bamberg

- 2013:
Personalentwickler in der Backereibranche
(Verkaufstraining, Schulungswesen, uvm.)

- 2015:
Start bei der Handwerksbackerei Mack im Bereich Recruiting
und Schulung; Griindung und Aufbau der MACK-Akademie

- FEBRUAR 2017:
Verkaufsleitung

- JANUAR 2025:
Verkaufsleiter & Prokurist bei der Handwerksbackerei Mack
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»WICHTIGE FAKTOREN WAREN

TOLLE KOLLEGEN, EINE GREIFBARE
UNTERNEHMENSPHILOSOPHIE,
SOWIE SICHERLICH DIE EINFACHE
UND TAGLICHE FREUDE AN

MEINEN AUFGABEN.*

»WHEN YOU SHARE YOUR
SMILE YOU MAKE THE WORLD

LINDA SCHMIDT
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- 2011-2017:
Studium der Rechtswissenschaften in Augsburg,
Abschluss mit dem ersten Staatsexamen

- 2013-2020:
Nebenjob in einem Tenniscenter

- 2017-2020:
Duales Studium an der DHBW Heidenheim
bei der Handwerksbéackerei Mack
(Abschluss: Bachelor of Arts)

- 2020-2022:
Bezirksleiterin von bis zu 13 Filialen
im Raum Aalen

- SEIT 2022:
Assistentin der Geschéftsleitung
mit Schwerpunkt Projektmanagement

ZUSATZQUALIFIKATIONEN:

- 2019:
Ausbilderschein wahrend des Dualen
Studiums absolviert

- APRIL 2024:
Datenschutzkoordinatorin (TUV Stid Akademie)

NINA PFUNDSTEIN
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- 2016:

Ausbildung zur Kauffrau fiir Biromanagement
mit den Schwerpunkten Marketing und Personal-
wirtschaft bei der Handwerksbackerei Mack

- JULI 2019:
Ubernahme im Marketing &
der Unternehmensphilosophie

- SEPTEMBER 2021-JUNI 2023:
Erfahrung in anderen Firmen gesammelt

- JUNI 2023:
Rickkehr zur Handwerksbackerei Mack,
natdrlich im Marketing

- NOVEMBER 2024:
Teamleitung Marketing und
Unternehmenskommunikation

ZUSATZQUALIFIKATIONEN:

- 2019-2020:
Berufsbegleitende Weiterbildung zur
Marketing-Managerin (IHK) bei der IHK Ulm

- JANUAR 2021-JUNI 2022:
Berufsbegleitende Weiterbildung zur
Fachwirtin fir Marketing (IHK) bei der
IHK Heilbronn-Franken

- FEBRUAR 2024:
Ausbilder-Eignungsverordnung bei der
IHK Ostwiirttemberg

~WEITER, IMMER WEITER -
» DENN IRGENDWANN
ERREICHST DU DEIN ZIEL.*
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