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N ¢ nser .Wiener Topfen” Quarkstollen ist ein
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@ Krume verfiihrt einen zum genussvollen Reinbeifien.
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Vanille und Butternote gekitzelt. Veredelt mit einer
fruchtigen Marmelade oder einer leckeren Nuss-Nougat-
creme ist unser .Wiener Topfen” ein Hochgenuss.
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BREZELCRACKER

2 MACK Brezeln 1. Den Ofen auf 120° Umluft vorheizen.

4-5 EL 01 Das Laugengebéck in diinne Scheiben schneiden.

1 Essloffel Paprikapulver 2. Das Ol mit dem Paprika- und Knoblauchpulver verriihren und
% TL Knoblauchpulver iiber die Gebédckscheiben gieBen. Mit ein wenig Salz und

Pfeffer wiirzen, die Krauter dariiber streuen und alles gut
vermengen. AnschlieBend die Scheiben auf einem Blech mit

~ ARMER RITTER
: , Backpapier ausbreiten, sodass sie sich nicht iiberlappen.
AU F HAU s E R - . : _--:‘ - . - . =, 3. Das Blech 15 Minuten in den Ofen schieben, die Chips wenden
. : g oy und weitere 15 Minuten backen. Zwischendurch schon

Salz, Pfeffer

einmal priifen, ob sie knusprig und leicht gebraunt sind.
Je nach Dicke kann die Backzeit variieren.

ARMER RITTER  rormionen

8 Scheiben Brot 1. Eier, Milch, etwas Zucker und eine Prise Salz gut miteinander

z.B. Aufhauser Bauernbrot verquirlen und die Brotscheiben darin kurz einweichen lassen.
i 2 Eier 2. Butter in der Pfanne zerlassen und die Brotscheiben

500 ml Milch portionsweise von beiden Seiten gold-braun braten.

1 Prise Salz 3. Nach Belieben mit Zimt und Zucker bestreuen und warm

50 g Butter servieren. Gerne kann der Arme Ritter mit Vanilleeis

Zimt, Zucker serviert werden.
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ALLE FREIEN STELLEN
findest du hier '

Fulle das Kreuzwortratsel aus, finde

das Lésungswort heraus und sende
Deine Antwort bis zum 17.05.2024 an
marketing@handwerksbaeckerei-mack.de

( D b Gt

\9 Welches Produkt bewerben wir in unserer Aktion?
A Als was wurde Herr Mack 1995 betitelt?
Herr Mack ist ...
XM Der Wiener Topfen ist ein Stiick gebackenes ...
Bl Womit ist der Wiener Topfen veredelt?
A Welche Nummer hat die aktuelle MACKazin-Auflage?
Was lieben wir?
EA Welche Zutaten brauchst du fiir die Brezelcracker?
EX Welche Kaffeesorte ist goldpramiert?

jobservice@handwerksbaeckerei-mack.de oder 07363 9528-18
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